
Préparation au BAC PRO Restauration 
Option Cuisine ou Restaurant
GRETA 92 Nord
Lieu de Formation : Lycée Hôtelier René AUFFRAY 23 Rue Pelloutier 92110 CLICHY

Objectifs
Préparer aux fonctions d'animation et de gestion
d'une unité de restauration commerciale ou
sociale
Préparer au Baccalauréat professionnel
restauration

Contenus
Français
Anglais
Mathématiques
Histoire-Géographie
Gestion de l'entreprise- Economie
Sciences appliquées / Hygiène
Connaissance du monde contemporain
Arts appliqués
Techniques fondamentales de Production 

Méthodes pédagogiques
Formation de groupe
Face à face
Cours du jour

Informations complémentaires
Envoyer CV et Lettre de motivation au :
GRETA 92 NORD 
1, Place Jules Verne 
92110 CLICHY

Secteurs et domaines professionnels
Hôtellerie, restauration, tourisme, HACCP et métiers de
bouche

Public
Salariés Contrat de Professionnalisation

Durée
1100 heures

Dates
Début : Septembre 2009
Fin : Juin 2011
Entrée périodique

Pré requis
Niveau Sur positionnement
Etre titulaire d'un BEP Cuisine ou Restaurant ou d'un
CAP ou avoir 2 ans d'activité professionnelle

Validation
Diplôme / unité de diplôme
BAC PRO RESTAURATION

Coût
Selon statut

Financement
Entreprise et OPCA

Contact
GRETA 92 NORD
01 41 06 62 40
greta.nord.92@ac-versailles.fr


